
Mehrweg: alles sauber?
LIVE-Interview zu Hygiene beim Umgang mit kundeneigenen Gefäßen 

mit Frau Dr. Stähle, Lebensmittelverband Deutschland

Herzlich Willkommen!

Mehrweg statt Einweg ist ein Projekt des Bezirksamtes Mitte von Berlin, umgesetzt durch LIFE Bildung Umwelt Chancengleichheit e.V.
Gefördert durch die Programme Wirtschaftsdienliche Maßnahmen (WDM) und Sauberes Berlin



Was?

• Müllreduzierung im Bezirk Berlin-Mitte durch 

Einsparung von Plastiktüten, Coffee-To-Go-Bechern, 

und Einweg-Verpackungen beim Außer-Haus-Konsum 

Wie?

• Beratung von gastronomischen Betrieben

• Anreize und Anregungen für Konsument*innen

• Öffentlichkeitswirksame Aktionen im Stadtbild

Wer?

• Mehrweg statt Einweg ist ein Projekt des Bezirksamtes Mitte von Berlin, 

umgesetzt durch LIFE Bildung Umwelt Chancengleichheit e.V.

• Gefördert durch die Programme Wirtschaftsdienliche Maßnahmen (WDM) 

und Sauberes Berlin

Um was geht es im Projekt?



www.mehrwegstatteinweg.life-online.de

http://www.mehrwegstatteinweg.life-online.de/
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Vorstellung

Berlin, 17. Juni 2020

Dr. Sieglinde Stähle

Wissenschaftliche Leitung
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Wer ist der Lebensmittelverband Deutschland?

Der Lebensmittelverband Deutschland

• ist der Spitzenverband der deutschen Lebensmittelwirtschaft

• ist Meinungsbildner und Interessenkoordinator innerhalb der deutschen Lebensmittelwirtschaft

• vertritt die Interessen der Mitglieder gegenüber Politik, Behörden, anderen Verbänden und ist 

Sprachrohr der Lebensmittelwirtschaft gegenüber der Öffentlichkeit

• ist Informationsbörse / Servicedienstleister für seine Mitglieder

Finanzierung: als unabhängiger Wirtschaftsverband ausschließlich aus Mitgliedsbeiträgen
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Mitglieder des Lebensmittelverbands Deutschland

X

Die Mitglieder kommen aus unterschiedlichen Stufen der Lebensmittelkette:

• Landwirtschaft

• Lebensmittelhandwerk

• Lebensmittelindustrie

• Lebensmittelhandel

• Zuliefererbereiche

• Verpackungsindustrie

• Chemische Industrie

• private Untersuchungslaboratorien

• Anwaltskanzleien
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Wer ist Mitglied im Lebensmittelverband?
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80 Verbände

220 Unternehmen

150 persönl. Mitgliedschaften

Der Lebensmittelverband vertritt die gesamte Lebensmittelkette. 

Beispiel:

- DBV, DRV, DVT, DLG - DFV, Bäcker

- BDSI, MIV, BVE - BGA, HDE, BVL

- Verpackungswirtschaft - chemische Industrie 

Beispiel: Unilever, Nestlé, Kraft, Danone, Südzucker, 

Hengstenberg, Oetker, Kathi, BASF, Bayer, Metro, 

Edeka, REWE

Beispiel: Geschäftsträger aus Untersuchungs-

laboratorien, Beratungsunternehmen, Verlage und 

Rechtsanwaltskanzleien
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Welche Themen beschäftigen den Lebensmittelverband?

(Auswahl)

X
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 Allg. Lebensmittelrecht (national und EU)

 Ernährungspolitik

(Lebensstil und Gesundheit)

 Verbraucherinformation

 Health Claims, Lebensmittelkennzeichnung

 Nährwertkennzeichnung

 Allergenkennzeichung

 Anreicherung

 Nahrungsergänzungsmittel

 Diätetische Lebensmittel

 Krisenmanagement

 Verbraucherpolitik

 Gentechnik

 Novel Food

 Lebensmittelüberwachung

 Hygiene, Lebensmittel-/ Futtermittelhygiene

 Qualitätsmanagement

 Normung

 Rückverfolgbarkeit

 Zusatzstoffe

 Rückstände/Kontaminanten

 Pestizide

 Öko-Verordnung

 Lebensmittelkontaktmaterial/ Verpackung
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Konzept des europäischen Hygienerechts VO (EU) Nr. 852/2004:                                                       

Das „Hygienehaus“

X

x
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Sicherungssystem / HACCP-Konzept

Schulungen

Hygiene-Anforderungen
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„LEITLINIEN FÜR EINE GUTE-VERFAHRENSPRAXIS und für die Anwendung 

der HACCP-Grundsätze“ gem. Art. 8 der VO (EU) 852/2004

X

LEBENSMITTELUNTERNEHMER

- finden Unterstützung für die Erfüllung ihrer Verpflichtungen

- können Leitlinien auf freiwilliger Basis berücksichtigen

MITGLIEDSTAATEN

- fördern die Ausarbeitung, Verbreitung und Anwendung

- prüfen die Eignung

- übermitteln der Kommission (Notifizierung)

Nationale OPTIONEN:

- DIN-Normen Verfahrensweg gemäß DIN 820

- Wirtschaftsseitige GHP Leitlinien Vorschläge von Fachverbänden

Anerkennung durch Überwachungsbehörden nach nationalem 
Prüfverfahren gemäß AVV Lebensmittelhygiene
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Geprüfte, anerkannte und notifizierte GHP-Leitlinien

X

• Charakter:

im Konsens fachlich abgestimmte Interpretation der unbestimmten 

Vorschriften/Rechtsbegriffe 

Niederlegung des Standes der Technik durch die Praxis

Hilfestellung bei Risikobewertungen

Bezugsgrundlage bei Auslegungsfragen

Beitrag zur Rechtssicherheit

• Verbindlichkeit:

! freiwillig und unverbindlich im Hinblick auf umfängliche Anwendung

! verbindlich im Hinblick auf Anerkennung durch Behörden
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MERKBLÄTTER des Lebensmittelverbands sind anerkannte GHP-Leitlinien 

X

Federführung und Herausgabe durch

• Lebensmittelverband Deutschland e. V. 

Abstimmung mit folgenden Verbänden :

• Bundesverband der Systemgastronomie e. V.

• Bundesverband des Deutschen Lebensmittelhandels e. V.

• DEHOGA Deutscher Hotel- und Gaststättenverband e. V.

• Deutsche Gesellschaft für Hauswirtschaft e. V.

• Deutscher Konditorenbund e. V.

• Zentralverband des Deutschen Bäckerhandwerks e. V.

• (Poolsysteme-Anbieter)

Anerkennungsverfahren durch Bundesländer koordiniert durch 

• Bayerische Staatsministerium für Umwelt und Verbraucherschutz

Veröffentlichung:

• MERKBLATT "Coffee to go„-Becher: Februar 2018 / September 2019

• MERKBLATT „Mehrweg-Behältnisse“ und MERKBLATT „Pool-Geschirr“: März 2020
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Merkblatt „Coffee to go“-Becher

X
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"Coffee to go" im mitgebrachten Becher: 

Worauf du im Service achten solltest

• https://www.youtube.com/watch?v=Yg8dGd6LqtY

• Lehrvideo erklärt richtigen Umgang mit 

mitgebrachten Mehrwegbechern

https://www.youtube.com/watch?v=Yg8dGd6LqtY
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Merkblatt „Coffee to go“-Becher

X
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MERKBLATT „Mehrweg-Behältnisse“ 

Hygiene beim Umgang mit kundeneigenen 

Behältnissen zur Abgabe von Lebensmitteln in 

Bedienung oder Selbstbedienung

• https://www.youtube.com/watch?v=kGx4fY-OWF4

• Lehrvideo erklärt: Worauf du hinter der Theke 

achten solltest

https://www.youtube.com/watch?v=kGx4fY-OWF4
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Merkblatt „Coffee to go“-Becher

X
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MERKBLATT „Pool-Geschirr“ 

Hygiene beim Umgang mit Mehrweggeschirren 

innerhalb von Pfand-Poolsystemen

• https://www.youtube.com/watch?v=3xRmWClrzTk

• Lehrvideo erklärt Recup & Co.: Worauf du bei 

Pfandgeschirr aus Poolsystemen achten solltest

https://www.youtube.com/watch?v=3xRmWClrzTk


Mehrweg: alles sauber?
LIVE-Interview zu Hygiene beim Umgang mit kundeneigenen Gefäßen 

mit Frau Dr. Stähle, Lebensmittelverband Deutschland

Fragenblock

Mehrweg statt Einweg ist ein Projekt des Bezirksamtes Mitte von Berlin, umgesetzt durch LIFE Bildung Umwelt Chancengleichheit e.V.
Gefördert durch die Programme Wirtschaftsdienliche Maßnahmen (WDM) und Sauberes Berlin



Mehrweg: alles sauber?
LIVE-Interview zu Hygiene beim Umgang mit kundeneigenen Gefäßen 

mit Frau Dr. Stähle, Lebensmittelverband Deutschland

Fragen der Teilnehmer*innen

Mehrweg statt Einweg ist ein Projekt des Bezirksamtes Mitte von Berlin, umgesetzt durch LIFE Bildung Umwelt Chancengleichheit e.V.
Gefördert durch die Programme Wirtschaftsdienliche Maßnahmen (WDM) und Sauberes Berlin



Aktuelle Hygiene-Leitlinien

www.lebensmittelverband.de/de/lebensmittel/sicherheit/hygiene/

Weitere Veranstaltungen innerhalb des Zero Waste Salons

https://zerowastesalon.de

Instagram

zero_waste_life_berlin  - bitte folgen 

Weiterführende Links

http://www.lebensmittelverband.de/de/lebensmittel/sicherheit/hygiene/
https://zerowastesalon.de/
https://www.instagram.com/zero_waste_life_berlin/


Mehrweg statt Einweg ist ein Projekt des Bezirksamtes Mitte von Berlin, umgesetzt durch LIFE Bildung Umwelt Chancengleichheit e.V.
Gefördert durch die Programme Wirtschaftsdienliche Maßnahmen (WDM) und Sauberes Berlin

Herzlichen Dank 
für Ihre Aufmerksamkeit!


